Maschseefest Hannover

Vorspeisen

Tatar vom gebeizten und frischen Farder Lachs, mit Dijonsenf und Wildkrautersalat .......cccooeeeeeeieecececeeeennnnn.
Cremige Burrata mit Salsa Verde, Kirschtomatenkompott, Sauerteigcrostini und Jordan Olivendl .................
Carpaccio vom Angusbeef mit Triiffelvinaigrette, Parmesanflakes und marinierten wildkrautern .................

Créme Briilée vom Ziegenfrischkdse mit Traubenchutney und marinierten Wildkrautern .........ccococeveeeeeeeneenne

Zwischengerichte

Schaumsuppe von der Gartenerbse mit Parmesan, Brioche und SPecCK ......ooeeeemeeeeeeeeeeeeeeeee e
Steinbuttfilet mit Bouillabaissesauce, Petersilienwurzelpliree und SOMMEergemMuUSEe .......coeeeeeeereeeeemneerenns
Gezupfte Barbarie Ente mit reduzierter Entenjus und marinierten Wildkrautern ...........cceeeeeemiimeeeeeennn...

Tagliolini al Tartufo mit Triffelsauce und frisch gehobeltem Triffel. ...,

Hauptgange
Caesar Salad mit Knoblauch-Parmesandressing, knusprig gebackener Maispoularde
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Zanderfilet Winzerin Art mit Champignonsauce, Riesling-Traubenkraut und gebratenen Kartoffeln ..............

GroBes Lachstatar vom gebeizten und frischen Far6er Lachs, mit Dijonsenf-Dillsauce, gebratenen
Kartoffeln UNA WIlAKFGULEISAIAT ... et e e eee e e e s s e s s e s mmesesessesas e amseeeesessasassannmesaeessesese s nmneeeneeesan

Franzodsische Maispoulardenbrust mit Triiffeljus, gebratenen Kartoffeln und Sommergemise. ......................
Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken mit Kartoffel-Gurkensalat und kalt gertihrten Preiselbeeren ....................
Geschmorte Irish Beef Ochsenbacke mit Dreierlei von der PeterSilie ... eeeeeieeccceeee e

Rumpsteak vom Ojo de Agua Beef, Café de Paris Butter, gebratenen Kartoffeln und marinierten
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Tagliolini al Tartufo mit Triiffelsauce und frisch gehobeltem Trlffel ...

Gegrillte BBQ-Aubergine mit Tomatenkompott, Salsa Verde, gebratenen Kartoffeln und wildkrautern ...........

Dessert

Zweierlei Mousse von der Original Beans Schokolade mit Brombeermacaron...........eeeeeeeecceeeeeeeeeeeeeeecemeeees
Taittinger Rosé Champagnermousse mit regionalen ErdbDEEIEN ...
Zitrus-Mascarponecreme mit Lemon Curd, Limette und weiBem Macadamiablondie .........ccccceeeeeeeeeeeeeeeenee.

Kaseauswahl vom Affineur mit Backgeschwister Friichtebrot und Feigensenf ... meeceeceeeecceeeeeceeee.

Drei Gange (2 Stunden) 59,00 / Vier Gange (4 Stunden) 99,00



