Vorspeisen a la carte Preise
Tatar vom gebeizten und frischen Farder Lachs, mit Dijonsenf und wWildkrautersalat 17,00
Cremige Burrata mit Salsa Verde, Kirschtomatenkompott, Sauerteigcrostini und Jordan Olivendl @ 18,00
Carpaccio vom Angusbeef mit Triiffelvinaigrette, Parmesanflakes und marinierten wWildkrautern 18,00
Créme Briilée vom Ziegenfrischkdase mit Traubenchutney und marinierten wildkrautern @ 17,00
Zwischengerichte
Schaumsuppe von der Gartenerbse mit Parmesan, Brioche und Speck 13,00
Steinbuttfilet mit Bouillabaissesauce, Petersilienwurzelpliree und Sommergemiise 34,00
Gezupfte Barbarie Ente mit reduzierter Entenjus und marinierten Wildkrautern 20,00
Tagliolini al Tartufo mit Triffelsauce und frisch gehobeltem Triiffel ® 19,00
Hauptgange
Caesar Salad mit Knoblauch-Parmesandressing, knusprig gebackener Maispoularde
und Grana Padano 22,00
Zanderfilet Winzerin Art mit Champignonsauce, Riesling-Traubenkraut und gebratenen Kartoffeln 26,00
GroBes Lachstatar vom gebeizten und frischen Fardéer Lachs, mit Dijonsenf-Dillsauce, gebratenen
Kartoffeln und Wildkrautersalat 27,00
Franzosische Maispoulardenbrust mit Triiffeljus, gebratenen Kartoffeln und Sommergemiise 28,00
Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken mit Kartoffel-Gurkensalat und kalt geriihrten Preiselbeeren 29,00
Geschmorte Irish Beef Ochsenbacke mit Dreierlei von der Petersilie 32,00
Rumpsteak vom 0Ojo de Agua Beef, Café de Paris Butter, gebratenen Kartoffeln und marinierten
Wwildkrautern 39,00
Tagliolini al Tartufo mit Triffelsauce und frisch gehobeltem Triiffel ® 29,00
Gegrillte BBQ-Aubergine mit Tomatenkompott, Salsa Verde, gebratenen Kartoffeln und Wildkrautern @ 22,00
Dessert

Zweierlei Mousse von der Original Beans Schokolade mit Brombeermacaron @ 11,00
Taittinger Rosé Champagnermousse mit regionalen Erdbeeren 18,50
Zitrus-Mascarponecreme mit Lemon Curd, Limette und weiBem Macadamiablondie @ 11,00
Kdseauswahl vom Affineur mit Backgeschwister Friichtebrot und Feigensenf @ 13,00

OPTION 1

Ssommerreise am Maschsee (120 min), vor Ort wahlbar,

bestehend aus Vorspeise, Hauptspeise und Dessert 59.00 p.P.

incl. Brotvariation mit Dip und Tafeloliven, Welcome-Drink aus dem Hause Reichsrat von Buhl

OPTION 2

GroBe Sommerreise am Maschsee (den ganzen Abend ab 17 Uhr fiir unbegrenztes

Sommerfeeling) vor Ort wahlbar, bestehend aus Vorspeise, Zwischengang, 89.00 p.P.

Hauptspeise und Dessert
incl. Brotvariation mit Dip und Tafeloliven, Welcome-Drink aus dem Hause Reichsrat von Buhl, Kaffeespezialitat

Bei Wahl folgender Speisen im Meni verandert sich der MenUpreis wie folgt:
Zuschlag zum Menupreis: Steinbutt 7 €, Rumpsteak 9 €

(®) vegetarisch



